
 
 
Roerei met ricotta 
Voor 2 personen 
 
Bereidingstijd: 15 minuten 
 
Ingrediënten: 

● 4 tomaten 
● handje Parmezaanse kaas 
● klontje roomboter 
● 4 eieren 
● 200 gram ricotta 
● (jozo)zout en peper 
● optioneel: kruiden zoals basilicum en peterselie 

 
Bereidingswijze: 
Snijd de tomaten in stukjes en rasp de Parmezaanse kaas. Smelt de boter in de pan 
en doe de eieren in de pan. Schep de eieren regelmatig om. Voeg vervolgens de 
tomatenstukjes toe aan het mengsel. Schep de ricotta hier doorheen. Breng op 
smaak met (jozo)zout en peper. Voeg nog wat geraspte Parmezaanse kaas toe 
voor het serveren. 
 
TIP - Ook lekker met wat verse kruiden zoals basilicum en peterselie. 
 
TIP € - vervang de parmezaanse kaas door boerenkaas. 


